PAVONI ITALIA SPA DECORLINE
VIA FERMI sn

24040 SUISIO - BG —

tel. 035/4934111

Jax. 035/4948200

LAMPADA PER ZUCCHERO
1) TOGLIERE LA MACCHINA DALL’ IMBALLO
2) APPOGGIARE LA MACCHINA SU UN PIANO DI LAVORO

3) COLLEGARE LA MACCHINA ALLA TENSIONE DI RETE CON VOLTAGGIO 220
VOLT

4) ACCENDERE LA MACCHINA RUOTANDO LA MANOPOLA IN SENSO ORARIO

5) AUMENTANDO LA ROTAZIONE DELLA MANOPOLA SI AUMENTA
L’INTENSITA’ DELLA FONTE DI CALORE IRRADIATA DALLA PLAFONIERA

AUMENTANDO L’ INTENSITA’ DI CALORE IN CORRISPONDENZA AUMENTA IL
SEGNALE LUMINOSO ROSSO
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SUGAR LAMP

TAKE THE MACHINE OUT OF ITS PACKAGE

PLACE THE MACHINE ON A WORKING TABLE

CONNECT THE MACHINE TO THE TENSION, VOLTAGE 220 V
ROTATING THE KNOB COUNTERWISE TURN THE MACHINE ON

GOING UP ROTATING THE KNOB, THE INTENSITY OF THE HEAT GENERATED
BY THE OVERHEAD LIGHT IS INCREASED

INCREASING THE INTENSITY OF HEAT ALSO THE LIGHT OF THE RED SIGNAL
GOES UP
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REGOLATORE INDUTTIVO
RELCO RTS 37
1000W
ALIMENTAZIONE 15004 M M M M M M
220 Vac + TERRA
ﬂ H IRRADIATORE DI CALORE
1000W
%Emg SPIA 220Vac
MATERIALI
ALIMENTAZIONE 220Vac
PLAFONIERA 1000W
REGOLATORE RTS 37 DA 1000W-1500W
LAMPADA SPIA ROSSA 220V
SPINA SCHUKO
: OGGETTO: SCHEMA ELETTRICO Col
PAVONI ITALIA SPA s i " DATA 27/09/99_| DISEGNO TAVOLA
SUISIO vwmv IRRADIATORE DI CALORE
TEL.035/45934101 DISEG.BS FOGLIO1 DI 1 FOGLI




DICHIARAZIONE CE DI CONFORMITA ’4' [N° 054.03 / 16

La sottoscritta, Dott.ssa CORINNA RAINERI, rappresentante la Spettabile Ditta :

PAVONI 114114 S.pA.
Via E. Fermi - 24040 SUISIO - Bergamo - ITALY

dichiara che i seguenti prodotti:
Modello Descrizione

LAMPADA Attrezzatura per la lavorazione dello zucchero tirato

Risultano progettate e realizzate nel rispetto di quanto prescritto dalle seguenti normative

EN 60204-1 (Sicurezza del macchinario — Equipaggiamento elettrico delle macchine — Parte 1 — Regole
generali)

EN 12852 (Macchine per I'industria alimentare — Attrezzature per la preparazione degli alimenti —
Requisiti di sicurezza e di igiene)

a condizione che vengano utilizzati in modo adeguato, nel rispetto di quanto riportato nella
etichetta applicata sull’involucro e delle raccomandazioni relative le modalit di impiego e
sicurezza, scritte nel manuale d’uso e manutenzione, allegato ad ogni apparecchiatura nuova.

Questi prodotti sono progettati, fabbricati, controllati e garantiti, secondo criteri di qualita ispirati alla norma UNI EN
ISO 9001:2015 e dettagliati nella relazione tecnica N° PAV/012/REV.N°01/2008 del 20 ottobre 2008 . Questa relazione
¢ conservata presso la Pavoni Italia S.p.A., a cura della divisione macchine e puo essere consultata in qualsiasi
momento dai Clienti o da Ispettori di un Ente Qualificato per le verifiche del caso.

La marcatura CE & stata applicata con riferimento a:

Direttiva 2014/30 UE

Direttiva 2014/35 UE

Direttiva 2006/42/CE del Parlamento Europeo e del Consiglio del 17-05-2006
Reg.CE 1935/2004 idoneita dei materiali al contatto diretto con alimenti
Reg.CE 2023/2006 buone pratiche di fabbricazione (GMP )

Luogo data Funzione
Amministratore Unico
Suisio ( Bg ) 09/08/2016 a »
Q0 /
{ Dott.ssa Corinna Raineri )




